We serve the solution temp-rite

Compact luchtconvectiesysteem
voor het regenereren van maaltijden
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KLINIEK

Perfecte maaltijden. Altijd.

Kostenefficiénte systemen voor de maaltijdverdeling
door een van de marktleiders in Europa

temp-rite International is uw betrouwbare partner voor innovatieve en duurzame
oplossingen in de logistiek en verdeling van maaltijden. Om arbeidsprocessen in
grootkeukens, de verdeling en het uitserveren van eten en drinken te optimaliseren,
bieden we u alles in één oplossingen: optimalisering van processen, deskundig advies
en een uitgebreid assortiment aan producten voor uw voedingsconcept.

temp-rite is tweevoudig ISO-gecertificeerd!

Kwaliteitsbeheer:
Ziekenhuizen, bejaardentehuizen en vergelijkbare instellingen hechten veel
waarde aan de kwaliteit van de diensten en producten van hun leveranciers. Het

kwaliteitsmanagementsysteem van temp-rite voldoet aan alle eisen van DIN EN ISO 9001.

Milieubewustzijn:

temp-rite Duitsland beschikt ook over een DIN EN ISO 14001-milieucertificaat. Hieruit
blijkt hoe serieus we de bescherming van het milieu nemen en een duurzaam evenwicht
tot stand brengen tussen commerciéle en ecologische overwegingen.

We

serve
the
solution

temp-rite International
Is uw betrouwbare
partner voor
Innovatieve en
duurzame oplossingen
op het gebied van
maaltijdverdeling.
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Met temp-rite op weg naar een optimale maaltijdverdeling

Verticale
duwbeugels en
geringe trolley-
hoogte

= gebruiksgemak
voor elke gebruiker

Diepgetrokken
condens opvang-bak
met aftapplug

= eenvoudig
verwijderen van
condens- en
schoonmaakwater
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Geintegreerde bediening met

gebruikersinterface op basis van symbolen

= intuitieve bediening

Uitgebreid assortiment aan optionele accessoires
= optimale configuratie om aan individuele gebruikerseisen te voldoen

D

Versterkte rail met kunststof hoeken
voor een veilig transport van extra’s
tijdens de maaltijdservice

lage bumper rondom beschermt de
trolley en het ziekenhuisinterieur in elk
transportscenario.

Temp-Serve TwinLine

geschikt voor Cook-Serve
en regeneratieproces

- deuren versterkt met
koolstofvezel

- dubbele koeling
(optioneel)

- LCD-bedieningspaneel
met HACCP

- compatibele logfunctie

Temp-Serve HotLine-
items zijn alleen op
bestelling verkrijgbaar.

Centrale scheidings-
wand, dienbladgeleiders
en luchtstroompanelen
kunnen snel en eenvou-
dig zonder gereedschap
worden verwijderd

= eenvoudige en
grondige reiniging van het
interieur van de trolley

Eigenschappen die

temp-rite

alleen Temp-Serve biedt

Betrouwbare en veilige
gegevensbewaking

Temp-Serve-trolleys registreren alle
HACCP-relevante gebeurtenissen. TC-
Soft Cloud Software biedt een realtime
gegevensbewakingsoptie die kan worden
gebruikt als een ultramoderne HACCP-
tool. Het levert effectief, betrouwbaar en
veilig operationele gegevens. WLAN- en
LAN-implementaties zijn beschikbaar.

Innovatieve centrale
scheidingswand

Sterk geisoleerde centrale scheidings-
wand met verende tussenschotten

= eenvoudig plaatsen en uitnemen
van dienbladen, voor een betrouwbare
temperatuurregeling van warme en
koude maaltijden

Robuuste deuren met
hoge isolatiewaarde

Deuren zijn versterkt met uiterst
temperatuurbestendige koolstofvezel.

= Bestand tegen de stress van dagelijks
gebruik en bewezen stevigheid in tal van
scenario’s

Hygiénisch ontworpen
voor gebruiksgemak

deuren met sluiting van
antibacteriéle kunststof

= minder contactinfecties zoals vaak
veroorzaakt door veelvuldig aangeraakte
oppervlakken



Temp-Serve is DE compacte oplossing:
warme en koude maaltijdcomponenten
geleverd op hetzelfde dienblad

temp-rite

Temp-Serve-trolleys maken gebruik van circulerende lucht om
zowel warme als koude temperaturen vast te houden. Ze houden
Cook & Serve-maaltijden op precies de juiste temperatuur en
bieden een spot-on regeneratie van maaltijden bereid met de

Cook & Chill-methoden.

Economisch

» Goede investering
» Lage onderhoudskosten
* Kleine fysieke voetafdruk

Ergonomisch

« |deaal geplaatste duwbeugels
» Bedieningspaneel op handige hoogte
e Technisch compartiment is gemakkelijk toegankelijk

Hygiénisch

o Eenvoudig verwijderen van onderdelen
voor grondige reiniging

o Interieur volledig vervaardigd uit roestvrij staal

* Goed isolerende centrale scheidingswand zorgt
voor een perfecte scheiding van levensmiddelen
op verschillende temperaturen

Functioneel

o Flexibel gebruik van vaatwerkonderdelen
* Op symbolen gebaseerd bedieningspaneel
¢ Individueel configureerbaar

Eenvoudig in gebruik

e Eenvoudige programmering

« Trolleykoppelingen naar keuze

* Mogelijkheid voor transport met meerdere
trolleys in treinverband

Betrouwbaar en veilig

» Betrouwbare naleving van de HACCP-normen door
onmiddellijke signalering van onregelmatigheden
o Garandeert homogeniteit van maaltijden op elk niveau



Technical gegevens

Temp-Serve

TwinLine-modellen:
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Temp-Serve - 20

Temp-Serve - 24
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Temp-Serve - 30

Afmetingen (LxB): 1.048 x 790 mm 1.048 x 790 mm 1.048 x 790 mm
Hoogte: 1.495 mm 1.495 mm 1.735 mm
Draaicirkel: 1.463 mm 1.463 mm 1.463 mm
Nettogewicht: 201 kg 201 kg 220 kg
Transportgewicht: 224 kg 224 kg 243 kg
tstand ssen dienbladen, 96 S0 20w
Geluidsemissie: ca. 55 db (A) ca. 55 db (A) ca. 55 db (A)
Wattage en voeding (dubbele ca. 5,8 kW, ca. 5,8 kW, ca. 6,2 KW,
koelkast, incl. regeneratie): 400V - 3-fase 400V - 3-fase 400V - 3-fase
Koelmiddel: R 452a R 452a R 452a
Hoeveelheid gas: 1,00 kg 1,00 kg 1,00 kg
Klimaatklasse: 4 4 4
Beschermingsklasse: IPX5 IPX5 IPX5

Trays

Afmetingen (LxB):
ca. 575 x 325 mm,
symmetrical

ca. 530 x 325 mm

temp-rite International behoudt zich het recht voor om zonder voorafgaande
kennisgeving wijzigingen aan te brengen. Afbeeldingen kunnen optionele functies

of uitrustingen weergeven. Datum: 01/2022

Verdere producteigenschappen en opties

e Deuren kunnen op 270° open worden gehouden
om het reinigen te vereenvoudigen

» Geintegreerde rail zorgt voor veilig transport
van losse serveerbenodigdheden en accessoires

» Naadloze afwerking, afgeronde hoeken

o Trekken van maximaal 3 trolleys tegelijk

Duitsland & Luxemburg

temp-rite International GmbH
Theodor-Barth-Str. 29
D-28307 Bremen

Phone: +49 (0) 4 21-4 86 92-0
E-Mail: info@temp-rite.de

Nederland

temp-rite International Holding B.V.
Weidehek 64

NL-4824 AS Breda

Phone: +31 (0) 76-5 42 43 43
E-Mail: info@temp-rite.nl

Belgié

temp-rite International
Gemeenteplaats 31
BE-2960 Brecht

Phone: +32 (0) 3-3 15 94 65
E-Mail: info@temp-rite.be

een Ali Group Company
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The Spirit of Excellence

Hongarije

temp-rite International Kft.

Krisztina Krt. 83-85
H-1016 Budapest

Phone: +36 (0) 1 212-70 43
E-Mail: sk@temprite.t-online.hu




