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We serve
the solution

De slimme buffetwagen -

voor gevarieerde en moderne
maaltij dverzor glng www.temp-rite.eu


https://www.temp-rite.de

We serve
the solution

temp-rite International is uw betrouwbare

partner voor innovatieve en duurzame
oplossingen in de maaltijdverdeling.

Vervolg =

temp-rite is tweevoudig ISO-gecertificeerd!

Kwaliteitsmanagement: Milieubewustzijn: B
Ziekenhuizen, verzorgingshuizen temp-rite Duitsland is ook in het bezit van

en vergelijkbare zorginstellingen DIN EN ISO 14001. Dit milieucertificaat ﬁ,v";;)
hechten steeds meer waarde aan toont aan hoezeer wij ons inzetten voor “ “
de kwaliteit van de diensten en het milieu en een duurzaam evenwicht tot

producten van hun leveranciers. Het stand willen brengen tussen ecologie en
kwaliteitsmanagementsysteem van economie.

temp-rite voldoet aan alle eisen van
DIN EN ISO 9001.



temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Uitklapbaar werkblad werkblad

= extra ruimte voor borden,
kannen enz.; werkblad
afgewerkt met innovatief
Lamishield®-laminaat

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken Technische

gegevens


https://www.temp-rite.nl

temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Overzichtelijk, intuitief
bedieningspaneel

= alle technische
bedieningselementen

van de wagen centraal
beschikbaar

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken Technische

gegevens


https://www.temp-rite.nl

temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Dubbele zwenkwielen
met extra draagvermogen

= slim ontwerp gecombineerd
met verbeterde hanteerbaarheid
en efficiénte bediening

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken segevens
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temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Geoptimaliseerde isolatie van
de gekoelde ladekolommen

= gecontroleerde, vellige
serveertemperaturen voor
voedingsmiddelen die gekoeld
moeten worden, plus
verhoogde energie-efficiéntie

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken segevens
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temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling
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neutrale ladekolommen (G-L)

GN inzettenin 65, 100, 150 en 200 mm hoogte

Modulaire opbouw van de
ladekolommen voor

GN 1/1- inzetbakken en
verdere onderverdelingen

= Individueel aan te passen
aan elke behoefte

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken segevens
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temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Handige toegang tot het
rechterzijvak

= eenvoudig uitnemen van
de afvalbak en extra
opbergruimte

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken segevens
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temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Moderne uitstraling dankzij
aantrekkelijk design, fraaie
laminaatpanelen en hoogwaardige
roestvrijstalen componenten

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken segevens
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temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Uitgebalanceerde
gekleurde ledverlichting

= optimale verlichting van
het werkblad

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken segevens
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temp-rite levert systemen voor
een optimale maaltijdverdeling

Afsluitbare roestvrijstalen étageére
met ruimte voor 8 GN 1/3-bakken

= overzichtelijke en hygiénische
productpresentatie.

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken segevens



https://www.temp-rite.nl

Product video temp-rite

. : L Technische
Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken gegevens


https://www.youtube.com/watch?v=g9mKnGt4pr4
https://www.temp-rite.nl

Highlights die alleen

de Serve-Rite Pro biedt: temp-rite

Modulaire etagére met Hulpaandrijving op accubedrijf
drankdispenserset voor extra gebruiksgemak

De modulaire etagere bestaat uit een Eenvoudige bediening dankzij de elektrisch
presentatieruimte met afsluitbare kap en een aangedreven rijondersteuning met intuitieve
geintegreerd schap voor twee drankdispensers. besturing en dubbele zwenkwielen.

De drankdispensers zijn geisoleerd en worden Optioneel uitgerust met parkeerfunctie, zodat de
veilig op hun plaats gehouden op de etagere in buffetwagen eenvoudig zijwaarts kan worden

de geintegreerde houder. gemanoeuvreerd.

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken Technische

gegevens
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Highlights die alleen
de Serve-Rite Pro biedt:

temp-rite

Hoge normen voor hygiéne -
met UVC-lampen

Citaat uit de bevindingen van een onafhankelijk
testinstituut:

“Het dagelijkse gebruik van de UVC-lampen heeft
geleid tot een afname van de schimmelgroei met
meer dan 83% en biedt extra bescherming tegen
de verspreiding van bacterién”.

Serve-Rite Pro Product Video Highlights

Andere beschikbare
hygiénemogelijkheden: Bevorder de
hygiene met Lamishield ®-werkbla-
den, driezijdige hoestbhescherming en
dispensers met desinfectiemiddelen

Alle werkoppervlakken zijn standaard afgewerkt met
het innovatieve Lamishield®-laminaat - tot 99 %
minder bacterieverspreiding dankzij
zilveriontechnologie.

Mogelijkheid tot glazen hoestbescherming aan drie
kanten en dispenser voor desinfectiemiddelen.

Technische

Kenmerken

gegevens
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Serve-Rite Pro temp-rite

de “Serve-Rite Pro”™-generatie zet de nieuwe
standaard in buffetwagens

Moderne gastvrijheid Flexibiliteit op maat

» modern design e verschillende ladeconfiguraties
e sfeervolle gekleurde panelen e twee etagere-opties
o warmwitte ledverlichting e talrijke extra opties

Slimme functies Hoge hygiénenormen

e optimale wendbaarheid e UVC-lampen voor de koelladen
* softclosefuncties voor e hoestbescherming aan

laden en deuren drie kanten
e eenvoudige toegang e antibacterieel

vergemakkelijkt het uitnemen Lamishield®-laminaat op

van de afvalbak werkbladen

Technische

Serve-Rite Pro Product Video Highlights Kenmerken

gegevens
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Technische gegevens

temp-rite

Serve-Rite Pro

Model:

Serve-Rite Pro M

Serve-Rite Pro L

Afmetingen (breedte, diepte, hoogte):

met étageére (Linea castors):
zonder étageére (Linea castors):

1.209 mm x 761 mm x 1.435 mm
1.209 mm x 761 mm x 1.005 mm

1.572 mmx 761 mm x 1.435 mm
1.572 mm x 761 mm x 1.005 mm

Afmetingen werkbladen (breedte, diepte)

1.205 mm x 747 mm

1.558 mm x 747 mm

Gewicht: ca. 190 kg (zonder opties) ca. 210 kg (zonder opties)
Werkblad (breedte, diepte): 325 mm x 655 mm 325 mm x 655 mm
Aansluitspanning: 230V 16A 1P+N+E 230V 16A 1P+N+E
Koelmiddel: R134a R134a
Gewicht Touch-Rite aandrijving: ca. 6,5 kg ca. 6,5 kg
Gewicht Accu / Powerpack (LiPo): ca. 9,5 kg ca. 9,5 kg
Accucapaciteit (opt. PowerPack / LiPo-Accu): ca. 6.500 cycli ca. 6.500 cycli
Oplaadtijd (opt. PowerPack / LiPo-accu): ca. 2,5 uur - 25,6V/30Ah ca. 2,5 uur - 25,6V/30Ah
Beschikbare HPL-standaardpanelen Aanvullende opties voor apparatuur:
e aparte tablethouder
D Flettrico PannarCrema CliegoFey s afsluitbare ladeblokken

e [adedetectie-systeem voorkomt

temp-rite International behoudt zich het recht voor om zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan te brengen.
lllustraties kunnen optionele functies of accessoires weergeven. Datum: 02-2021

beschadiging (alleen elektrische versie)

an Ali Group Company Germany & Luxembourg The Netherlands Belgium Hungary

o temp-rite International GmbH temp-rite International Holding B.V. temp-rite International temp-rite International Kft.
I Theodor-Barth-Str. 29 Weidehek 64 Gemeenteplaats 31 Krisztina Krt. 83-85 CO nta Ct
GROUP D-28307 Bremen NL-4842 AS Breda BE-2960 Brecht H-1016 Budapest

Phone: +49 (0) 4 21-4 86 92-0 Phone: +31 (0) 76-5 42 43 43 Phone: +32 (0) 3-3 15 94 65 Phone: +36 (0) 1 212-70 43

The Spirit of Excellence e . . . e X N X .
E-Mail: info@temp-rite.de E-Mail: info@temp-rite.nl E-Mail: info@temp-rite.be E-Mail: sk@temprite.t-online.hu

Technische
gegevens

Product Video Highlights Kenmerken

Serve-Rite Pro
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