
Serve-Rite Pro

De buffetwagen voor slimme, flexibele en moderne  
gastvrijheid in de maaltijdverzorging

We serve  
the solution

Verder

www.temp-rite.eu

https://www.temp-rite.de


Kwaliteitsmanagement: 
Ziekenhuizen, verzorgingshuizen en 
soortgelijke instellingen hechten het 
grootste belang aan de kwaliteit van 
de diensten en producten van hun 
leveranciers. temp-rite voldoet aan 
deze kwaliteitsnormen volgens  
DIN EN ISO 9001.

Ecologisch bewustzijn: 
temp-rite heeft een DIN EN 
ISO 14001 milieucertificaat. Dit 
benadrukt hoe serieus we de 
bescherming van het milieu en 
het bereiken van een duurzaam 
evenwicht tussen commerciële en 
ecologische overwegingen nemen.

temp-rite is ISO-gecertificeerd!

Verder

We serve
the solution
Het vinden van duurzame oplossingen voor de 
distributie van producten is altijd een onderdeel 
geweest van de kernfilosofie van temp-rite.

CURE



temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 

Opklapbaar werkblad

= �praktische uitbreiding 
van het werkblad voor meer 
functionaliteit

Highlights FeaturesServe-Rite Pro VideoTechnische gegevens

https://www.temp-rite.org/products/buffet-carts/serve-rite-pro/


Overzichtelijk bedieningspaneel 

= �centrale plaatsing van alle  
technische bedieningselementen 
voor optimaal comfort
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temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 

Technische gegevens
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Geoptimaliseerde wielen 

= �hoogwaardige dubbele wielen 
voor gemakkelijke wendbaarheid 
en minder rolweerstand
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temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 

Technische gegevens
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Efficiënte isolatie en koeling

= �stabiele temperaturen 
voor koude voedingsmiddelen 
in de gekoelde lades
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temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 
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Modulaire ladeconfiguratie

= �flexibele indeling met  
gekoelde, neutrale en  
verwarmde lades

ON

Highlights FeaturesServe-Rite Pro

Gekoelde ladekolommen

Neutrale ladekolommen met verwarmde lade

Neutrale ladekolommen
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GN-inzetbakken in 65, 100, 150 en 200 mm diepte

Video

temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 
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Extra opbergruimte

= �rechter zijcompartiment voor 
afvalbak en mogelijkheid 
voor extra opslag
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temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 
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Aantrekkelijk design

= �stijlvolle laminaatpanelen en 
hoogwaardige roestvaststalen 
componenten voor moderne  
gastvrijheid
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temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 
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Praktische LED-verlichting 

= �heldere verlichting van het 
werkblad voor een aantrekkelijke 
presentatie van de maaltijden
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temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 
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Praktische etagère in twee  
uitvoeringen met afsluitbare  
afdekkap

voor een overzichtelijke en 
hygiënische productpresentatie 

=
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temp-rite levert systemen voor 
een optimale maaltijdverdeling 
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Features die alleen 
de Serve-Rite Pro biedt:

Modulaire etagère met  
drankdispenserset
De modulaire etagère bestaat uit een  
presentatieruimte met afsluitbare kap en een  
geïntegreerd schap voor twee drankdispensers.

De dranksispensers zijn geïsoleerd en worden  
veilig op hun plaats gehouden in de geïntegreerde  
houder.

Intuïtieve hulpaandrijving op  
accubedrijf
Door de intuïtieve aandrijving, de krachtige accu  
en de zwenkwielen is een ergonomisch gebruik  
gegarandeerd.

Optioneel met liftbaar aandrijfwiel, zodat ook  
zijwaarts manoeuvreren van de buffetwagen  
mogelijk is.

Serve-Rite Pro Highlights Features VideoTechnische gegevens
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Hygienische UVC-lampen Lamishield® werkblad,  
niesbescherming en  
desinfectiedispenser

Alle werkbladen zijn uitgerust met het innovatieve en anti-
bacteriële Lamishield®, dat dankzij zilverionentechnologie 
tot 99% minder verspreiding van bacteriën leidt. 

Driedelige niesbescherming van (echt) glas en optionele  
desinfectiedispenser.

Serve-Rite Pro Highlights Features Video

Features die alleen 
de Serve-Rite Pro biedt:

Technische gegevens

Citaat uit de bevindingen van een onafhankelijk  
testinstituut:

“Het dagelijkse gebruik van de UVC-lampen heeft 
geleid tot een afname van de schimmelgroei met 
meer dan 83% en biedt extra bescherming tegen 
de verspreiding van bacteriën”.

 

https://www.temp-rite.org/products/buffet-carts/serve-rite-pro/


Serve-Rite Pro –  
de buffetwagen opnieuw uitgevonden

Serve-Rite Pro Highlights Features

Modern Flexibel

•	modern design
•	aantrekkelijk gekleurde panelen
•	praktische LED-verlichting

•	verschillende ladeconfiguraties
•	twee etagère-opties
•	talrijke extra opties

Slim

•	�HACCP-registratie middels  
een app

•	�USB-aansluiting voor mobiele  
apparatuur

•	accugestuurde hulpaandrijving

Hygiënisch

•	�UVC-lampen voor de gekoelde  
lades

•	driezijdige niesbescherming
•	�werkblad van antibacterieel  

Lamishield®

VideoTechnische gegevens
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Model: Serve-Rite Pro M Serve-Rite Pro L

Afmetingen (B x D x H*):

met étagère: 
zonder étagère:

1.205 x 761 x 1.005 mm 
1.205 x 761 x 1.435 mm

1.572 x 761 x 1.005 mm 
1.572 x 761 x 1.435 mm

Klapblad (B x D): 325 x 655 mm 325 x 655 mm

Gewicht: ca. 190 kg ca. 210 kg

Aansluitwaarden: 0,36 kW, 230 V 0,36 kW, 230 V

Koelmiddel: R600a (50 g) R600a (50 g)

Gewicht accu (Plus/Ultra): 14 / 19 kg 14 / 19 kg

Capaciteit accu: ca. 6.500 cycli ca. 6.500 cycli

Laadtijd accu (Plus/Ultra): ca. 2,5 / 3,7 h ca. 2,5 / 3,7 h

Technische gegevens

Beschikbare HPL-standaardpanelen

Panna-Crema 
0418 

Ciliego Fey 
1611

Serve-Rite Pro
•	 Powerpack accu Plus/Ultra
•	 accugestuurde hulpaandrijving (E-Drive)
•	 gekoelde, neutrale, verwarmde lades in  

verschillende hoogtes
•	 afsluitbare ladeblokken
•	 UVC-lampen voor gekoelde lades
•	 USB-aansluiting
•	 HACCP-module met Bluetooth/Wifi
•	 niesbescherming van veiligheidsglas
•	 modulaire of volledige etagère met  

LED-verlichting en slot
•	 6 wielconfiguraties met verschillende  

diameters
•	 Houder voor bestek, tablet,  

desinfecterende dispenser
•	 Koffiedispenser, bestekbekers,  

verschillende GN-bakken
•	 Open-lade-detectiesysteem

Opties en accessoires

Lade-configuratie
Gekoelde ladekolommen

Neutrale ladekolommen  
met verwarmde ladeNeutrale ladekolommen
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The Netherlands

temp-rite International Holding B.V. 
Weidehek 64 
NL-4842 AS Breda 
Phone: +31 (0) 76-5 42 43 43 
E-Mail: info@temp-rite.nl

Belgium

temp-rite International 
Gemeenteplaats 31 
BE-2960 Brecht 
Phone: +32 (0) 3-3 15 94 65 
E-Mail: info@temp-rite.be

Hungary

temp-rite International Kft. 
Krisztina Krt. 83-85 
H-1016 Budapest 
Phone: +36 (0) 1 212-70 43 
E-Mail: sk@temprite.t-online.hu

Germany & Luxembourg

temp-rite International GmbH 
Theodor-Barth-Str. 29 
D-28307 Bremen 
Phone: +49 (0) 4 21-4 86 92-0 
E-Mail: info@temp-rite.dethe spirit of excellence

an Ali Group Company

the spirit of excellence

Contact

*Linea-wielen met een diameter van 150 mm
Wijzigingen voorbehouden. Afbeeldingen kunnen optioneel zijn. Datum: 07/2025

https://www.temp-rite.org/products/buffet-carts/serve-rite-pro/
https://www.temp-rite.de/ueber-uns/kontakt/

